
Vorspeisen 
 

 

Zollhaus Blattsalat  

Blattsa late –  Kandierte  Tomaten –  Parmesan –  Pin ienkerne   

9 €  

 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse 

 Feldsa lat  –  Himbeer –  Walnuß –  Fe ige  

13 €  

 

 Entenleberparfait    

Rotkraut –  Pumpernickel –  Ca lvados  

14 €  

 

Tatar vom hausgebeizten Wildlachs 

Keta-Kaviar –  Krabben –  Di l l  –  Creme fra iche  

16 €  

 

                                         Tuna Tian 

Yellow Fin Tuna –  So ja –  Avocado –  Mais  –  Creme f ra iche  

16 €  

 

Carpaccio vom Black Angus Rinderfilet  

Wakame –  Sesam –  Wasabi –  Erdnuss –  So ja 

17 €  

 

 

 

 

 



 

 

Suppen 
 

 

 

Curry-Zitronengrassuppe 

 Maishuhn –  Kokos –  Ingwer    

11 €  

 

Gamba Bowl  

                        Pasta  –  Riesengarnele  –  Ret t ich –  Sh i Take –  Dashi  

15 €  

 

 

 
                           Zwischengerichte  

 

Pappardelle 

Ziegenfr ischkäse –  Bi rne –  Walnuß –  Trüf fe lhonig  

15 €  

 

                                        Crispy Tuna 

Ponzu –  L i la  Kartof fe l  –  Erdnuß –  Wasabi   

17 €  

 

                                        

 

 



 

 

 

Alles was schwimmt 
 

 

 

 

Kross gebratenes Zanderfilet  

Soja –  L insen –  Mango –  Chi l i  –  Süßkartof fe l  –  Kokos  

25 €  

 

 

Yellow Fin Tuna   

Flower Sprouts –  Sesam –  Wasabi -Kartof fe lpüree –  Soja     

28 €  

 

 

Loup de Mer 

Grüner Spargel  –  Pasta –  Tomate –  Safran   

31 €  

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

Vom Land und der Weide 
 

 

 

Maishahnbrust  

Bimi –  Cashew –  Trü f fe lnocken –  Rote Bete     

25 €  

 

 

Lammfilet „Satay“   

Rotkraut –  Kimchi –  Ingwer –  Süßkartof fe l  –  Erdnuß  

30 €  

 

 

Hirschkalbsrücken  

Rosenkohl  –  Past inake –  Granatapfel  –  Kürb iskerne –  Cassis      

36 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unsere Aperitif Empfehlung  

 

Zollhaus Bellini    

Mari l le –  Prosecco –  Pf irs ich –  Eis    

8,50 €  

 

Lillet Berry 

Wild Berry  –  Fr ische Beeren –  Eis  

8 €  

 

Lillet Secco   

Prosecco –  Fr ische Beeren - E is   

8,50 €  

 

Hugo   

Holunderb lütensirup –  Prosecco –  L imette –  Minze –  Eis  

8,50 €  

 

Aperol Spritz    

Prosecco –  Orange - E is   

8,50 €  

 

                                   Champagner Brut 

0.1l –  Deutz    

13,50 €  

 

Blanc de Noir Sekt   

0.1l –  Sch loss Vaux    

8 €   

 

    



 

 

Bier   

Jever P i ls   Fl .  0.33  3,60 €  
Jever Fun   Fl .  0.33  3,60 €  
San Miguel   Fl .  0.33  3,60 €  
Benedikt iner Hefeweizen   Fl .   0.5   5,00 €  
Benedikt iner Hefeweizen  Alkoholf re i   Fl .   0.5   5,00 €  

 

 

Aperitif    

Sherry Lustau  Medium/Trocken 4 cl  6,50 €  
Grahams Portwein  Late Bott le V intage  4 cl  8,50 €  
Grahams Portwein  10 J.  Tawny Port  4 cl  10,50 €  
Mart in i   Bianco/Ext ra dry  4 cl  5,00 €  
Campari    4 cl  5,50 €  
Campari  Soda   6,50 €  
Campari   Orange   7,50 €  

 

 

Gin / Tonic  

 

Hannover Gin  
Roof Top  

 4 cl   8,00 €  

Gin Sul    4 cl  8,50 €  
Mare Gin   4 cl  9,00 €  
Citade l le Gin de France   4 cl   9,50 €  
Monkey 47 Gin  
Black Forest  

 4 cl   9,50 €  

    
Fent imans Tonic   0.2 4,50 €  
Thomas Henry Tonic   0.2 3,50 €  
Schweppes Dry Tonic   0.2 3,50 €  
    

 

 

 

 

 



 

 

Alkoholfreie Getränke   

Magnus  Feinper l ig  /  St i l l   0.2 3,40 €  
Magnus  Feinper l ig  /  St i l l     0.75 6,90 €  
Cola,  Fanta,  Spri te   0.2 3.40 €  
Mezzo Mix   0.2 3,40 €  
Bi t ter  Lemon   0.2 3,40 €  
Apfelsaft    0.2 4,00 €  
Rhabarbersaft    0.2 4,00 €  
Orangensaft    0.2 4,00 €  
Maracujasaf t    0.2 4,00 €  
Saftschor le   0.2 3,50 €  
Hugo Alkoholf re i   0.2 7,50 €  
Sweet Berry A lkoholf re i    0.2 7,50 €  

 


