
 

Vorspeisen 

 

 

 

Karamellisierter Ziegenfrischkäse 

 Feldsa lat  –  Feige –  Schwarze Walnuss –  Himbeere   

13 €  

 

Fjordlachs 

Kürbis  –  Anis –  Z imt –  Orange - Ter iyaki  

14 €  

 

Entenleberparfait  

Cranberry –  Geräucherte Salzmandel –  Pumpernickel –  Mandarine   

15 €  

 Passend dazu: 2015  Scheurebe Auslese   

Saulheimer Schlossberg  

W’Gut Thörle –  Rheinhessen –  5cl   7,50 €  

 

                                       

                                        Kalbstatar 

Papaya –  Goma –  Kokos –  Thai  Curry   

16 €  

 

Yellow Fin Tuna 

Wakame –  Sesam –  Koriander –  Wasabi –  Erdnuss  

17 €  

 



                    

Suppen & Pasta 
 

 

 

 

Curry-Zitronengrassuppe 

 Kokos –  Ingwer –  Maishuhn    

11 €  

Krustentierschaumsuppe 

 Riesengarnele –  Cognac –  Creme f ra iche     

14 €  

 

 

 

 

Risotto 

                                    Kürb is –  Chi l i  –  Kokos –  Garne le   

21 €  

Ohne Garnele 16 €  

 

Tagliarini  

 Riesengarnele –  Ch i l i  –  Knoblauch –Tomate  

 21 €  

Ohne Garnele 16 €  

 

 

 

 

 



 

 

 

Alles was schwimmt 
 

 

 

 

 

Kross gebratenes Zanderfilet  

Soja –  L insen –  Mango –  Chi l i  –  Süßkartof fe l  –  Kokos  

26 €  

 

 

Yellow Fin Tuna   

Pak Choi  –  Shi iTake –  Udonnudel –  Ponzu –  Sesam  

31 €  

 

 

Nordsee Steinbuttfilet 

Räucher lachs –  Miso –  Erbse - Kartof fe l  

38 €  

 

 

 

   

 

 

 

 



 

 

 

  

Vom Land & der Weide 
 

 

 

 

 

Entenbrust  

Kimchi –  Pu l led Duck –  Hois in –  Karotte      

27 €  

 

 

Hirschkalbsrücken  

Past inake –  Kakao –  F lower Sprouts –  Haselnuss-Polenta   

33 €  

 

 

 Angus Rinderfilet  

Rote Bete –  Lakri tz –  Mascarpone –  Bimi   

  39 €  

 

 

 

 

 

 

 



Unsere Aperitif Empfehlung  

 

Zollhaus Bellini    

Mari l le –  Prosecco –  Pf irs ich –  Eis    

8,50 €  

 

Lillet Berry 

Wild Berry  –  Fr ische Beeren –  Eis  

8 €  

 

Lillet Secco   

Prosecco –  Fr ische Beeren - E is   

8,50 €  

 

Hugo   

Holunderb lütensirup –  Prosecco –  L imette –  Minze –  Eis  

8,50 €  

 

Aperol Spritz    

Prosecco –  Orange - E is   

8,50 €  

 

                                   Champagner Brut 

0.1l –  Deutz    

13,50 €  

 

Blanc de Noir Sekt   

0.1l –  Sch loss Vaux    

9 €   

 

    



 

 

Bier   

Jever P i ls   Fl .  0.33  3,60 €  
Jever Fun   Fl .  0.33  3,60 €  
San Miguel   Fl .  0.33  3,60 €  
Benedikt iner Hefeweizen   Fl .   0.5   5,00 €  
Benedikt iner Hefeweizen  Alkoholf re i   Fl .   0.5   5,00 €  

 

 

Aperitif    

Sherry Lustau  Medium/Trocken 4 cl  6,50 €  
Grahams Portwein  Late Bott le V intage  4 cl  8,50 €  
Grahams Portwein  10 J.  Tawny Port  4 cl  10,50 €  
Mart in i   Bianco/Ext ra dry  4 cl  5,00 €  
Campari    4 cl  5,50 €  
Campari  Soda   6,50 €  
Campari   Orange   7,50 €  

 

 

Gin / Tonic  

 

Gin Sul    4 cl  8,50 €  
Mare Gin   4 cl  9,00 €  
Tonka Gin   4 cl   9,50 €  
Monkey 47 Gin  
Black Forest  

 4 cl   9,50 €  

Thomas Henry Tonic   0.2 3,50 €  
Schweppes Dry Tonic   0.2 3,50 €  
Schweppes Hib iscus 
Tonic  

 0.2 4,50 €  

 

 

 

 

 

 

 



Alkoholfreie Getränke   
Magnus  Feinper l ig  /  St i l l   0.25 3,40 €  
Magnus  Feinper l ig  /  St i l l     0.75 6,90 €  
Cola,  Fanta,  Spri te   0.2 3.40 €  
Mezzo Mix   0.2 3,40 €  
Bi t ter  Lemon   0.2 3,40 €  
Apfelsaft    0.2 4,00 €  
Rhabarbersaft    0.2 4,00 €  
Orangensaft    0.2 4,00 €  
Maracujasaf t    0.2 4,00 €  
Saftschor le   0.2 3,50 €  
Hugo Alkoholf re i   0.2 7,50 €  

 


